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Descrizione: N VE“O

Olio extravergine “novello”:

Deriva dalle primissime olive di varieta “ Gentile di
Chieti “ raccolte ad inizio campagna, quindi di prima
maturazione che conferiscono un particolarissimo
gusto di freschezza. Per questo motivo il novello ha una
produzione bassa e per gustarlo al meglio va
consumato entro I’anno.

Ha un colore verde intenso con velature gialle, un
retrogusto di erbe fresche leggermente “piccante”. Ne
consigliamo Putilizzo a freddo specialmente su piatti
freschi come le insalate.
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