
 

 

 

 

 

 

 

 

Descrizione:    

 

 

 

Olio extravergine  “olì“ : 

 

Questo olio è ottenuto direttamente dalla prima 

spremitura di olive raccolte a mano nella zona di 

Scerni in Abruzzo. 

L’olio viene estratto a freddo attraverso macine in 

pietra a lavorazione meccanica a bassa temperatura 

per mantenere inalterata la qualità. 

Ha un colore chiaro ma un gusto leggermente fruttato 

con basso grado di acidità. 

Ne consigliamo un utilizzo ampio, in frittura e cottura 

grazie alla sua stabilità strutturale e resistenza alle 

alte temperature ed a crudo nella preparazione di 

sughi e salse e come condimento di insalate, 

bruschette, pesci e carni. 

 

 

 

 

 

 

 

 


