
    

    

SCHEDA TECNICA PRODOTTOSCHEDA TECNICA PRODOTTOSCHEDA TECNICA PRODOTTOSCHEDA TECNICA PRODOTTO    

    
    

Linea: Fruttolio Specialità alla BraceLinea: Fruttolio Specialità alla BraceLinea: Fruttolio Specialità alla BraceLinea: Fruttolio Specialità alla Brace    

 
Articolo: MELANZANE ALLA BRACE 

Codice Articolo: 0084 

Codice EAN:  

Marchio: Famiglia Pomponio 

Formato Vaso (ml): 370 

Peso Netto (g): 320 

Peso Sgocciolato (g): / 

Ingredienti:   Melanzane 54%, olio di semi di girasole, olio extra 

vergine di oliva, erbe aromatiche, aceto di vino, sale, 

correttori di acidità acido citrico. 

Trattamento Termico: Pastorizzazione 

Scadenza Mesi: 36 

Modalità Conservazione:   Tenere in luogo fresco ed asciutto, non esporre alla luce 

diretta del sole. 

 

DIMENSIONI 

Altezza Vaso (cm): 6,8 

Diametro Vaso (cm): 10,4 

Altezza Termopack (cm): 14,1 

Lato Corto Termopack (cm): 21 

Lato Lungo Termopack (cm): 31,4 

 

PALLETTIZZAZIONE 

N° Pezzi x Termo: 12 

N° Termo x Piano: 12 

N° Piani x Pallet: 7 

N° Termo x Pallet: 84 

Altezza Pallet (cm): 115 

Lato Corto Pallet (cm): 80 

Lato Lungo Pallet (cm): 120 

Peso Pallet (kg): 560 

 

PARAMETRI CHIMICO-FISICI 

PH Prodotto: 3,2 - 4,2 

 

PARAMETRI MICROBIOLOGICI 

Determinazione                                          Limiti                                  U.M.                                 Metodo di Prova 

Carica Microbica Totale:                            <100                                  UFC/g                       AFNOR NF V 08-051:1999 

Coliformi Totali:                                          <10                                    UFC/g                       AFNOR NF V 08-050:1999 

Escherichia Coli:                                         <10                                    UFC/g                      AFNOR NF V 08-053:2002 

Stafilococchi:                                              <10                                    UFC/g                      AFNOR NF V 08-057-1:2004 

Stafilococchi Patogeni:                              <10                                     UFC/g                     AFNOR NF V 08-057-1:2004 

Salmonelle:                                                Assente                             UFC/25g                   AFNOR NF V-08-052 1997 

Muffe:                                                           < 10                                  UFC/g                              ISO 13681-1995 

Lieviti:                                                          <10                             Ass/Pres in 25g                     ISO 13681-1995 

 


